
REPAS VEGE
Menus 03 février 04 février 05 février 06 février 07 février

Entrée
Velouté de potiron

Carottes râpées Betteraves vinaigrette

Plat Haut de cuisse de 
poulet au cidre

Carottes sauce au 
pois chiches

Galette garnie 
jambon fromage Gratin savoyard Poisson du jour sauce 

américaine

Accompagnem
ent Pommes rissolées Semoule Salade verte Salade verte Brocolis

Fromage Petit moulé Emmental

Dessert Yaourt sucré Kiwi Crêpe au sucre Poire clafoutis nature 

Certifier environnmental 2

Haute valeur envivonnementale

REPAS VEGE
Menus 10 février 11 février 12  février 13 février 14 février

Entrée Saucisson à l'ail carottes râpées

Plat Bœuf bourguignon Sauté de porc aux 
olives

Poisson pané 
béarnaise

Pâtes bolognaise 
végétarienne et gruyère 

râpé

Poisson du jour sauce 
dieppoise

Accompagnem
ent Semoule Purée de pomme de 

terre et céleri Poêlée de légumes Riz pilaf

Fromage picon camembert mimolette

Dessert Cocktail de fruits Liégeois au chocolat clémentines Gâteau au yaourt Yaourt aromatisé
Certifier environnmental 2

Haute valeur envivonnementale

REPAS VEGE
Menus 17 février 18 février 19  février 20 février 21 février

Entrée Friand au fromage Potage de légumes

Plat Pâtes à la carbonara 
et gruyère râpé Riz à paella Roti de porc au jus Haut de cuisse de 

poulet
Poisson du jour sauce 

curry

Accompagnem
ent

Haricots plats et 
sauce tomate Flageolets  Petits pois Crumble de légumes

Fromage chanteneige Fromage tomme

Dessert Cémentines Compote de fruits Tarte normande 
aux poires pomme Mousse au chocolat 

au lait

Certifier environnmental 2

Haute valeur envivonnementale

REPAS VEGE
Menus 24 février 25 février 26  février 27 février 28 février

Entrée
Salade mimosa 
(salade,croutons         

œufs durs)
Potage de légumes

Plat Torsades sauce 
lentilles corails Galette saucisse Couscous de 

poulet Bœuf  à la Hongroise Poisson du jour sauce 
vanille

Accompagnem
ent Julienne de légumes Salade verte Semoule Frites carottes

Fromage picon gouda camembert

Dessert Fruit de saison Compote de fruits pomme Yaourt aux fruits crème vanille 

Certifier environnmental 2

Haute valeur envivonnementale

RESTAURANT SCOLAIRE DE NIVILLAC
Semaine du 03  au 09 février 2025

Toutes les viandes sont d'origine française Produit d'origine biologique 

Certifié pêche durable Légumes frais 

ACCUEIL DE LOISIRS DE NIVILLAC
Semaine du 10   au 16  février 2025

Toutes les viandes sont d'origine française Produit d'origine biologique 

Certifié pêche durable Légumes frais 

ACCUEIL DE LOISIRS DE NIVILLAC
Semaine du 17   au  23 février 2025

Toutes les viandes sont d'origine française Produit d'origine biologique 

Certifié pêche durable Légumes frais 

RESTAURANT SCOLAIRE DE NIVILLAC
Semaine du 24  au 28  février 2025

Toutes les viandes sont d'origine française Produit d'origine biologique 

Certifié pêche durable Légumes frais 
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